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Stature / Statura 0.40
Strength / Forza -0.26
Body Depth / Profondità -0.33
Dairy Form / Angolosità 0.91
Rump Angle / Angolo groppa -1.37
Thurl Windth / Lunghezza groppa 0.88
R. Legs Side View / Arti di lato 0.44
R. Legs Rear View / Arti dietro 0.64
Foot Angle / Piede angolo 0.57
Feet & Legs / Arti & piedi 0.68
F. Udder Att. / Attacco anteriore 2.14
R. Udder Ht. / Attacco posteriore alt. 2.33
R. Udder Width / Attacco posteriore larg. 2.09
Udder Cleft / Legamento 1.39
Udder Depth / Profondità 1.47
F. Teat Place. / Capezzoli anteriori 1.47
R. Teat Place. / Capezzoli posteriori 1.83
Teat Length / Dimensione capezzoli -1.45
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ZEFIRO Nato il: 04.02.2022

AQUILA CHAMPION ZEFIRO I IT035991189745 I NAAB: 245HO00034

CHAMPION RED RIVETING-ET CHARLEY ET

Eccezionali dati produttivi per Zefi ro con produzioni oltre i 1700 kg. B-caseina A2A2, facilità di parto 
garantita e longevità molto valida.   
Exceptional production data for Zefi ro with productions over 1700 kg. B-casein A2A2, guaranteed easy calving and very valid 
longevity.

GPFT 4483 IES € +920 ICS-PR € +849 DATI GESTIONALI
Parto / Calving ease 103
Parto fi glie / Easy Calving Daughter 109
Cel. Som. / Somatic cells 107
Velocità mung. / Milking speed 107
Salute mam. / Udder health  106
Long. / Longevity 111
Fertilità / Fertility 103
Ind. mungi.automatiz. IMA 92
Eff. alimentare / Feed effi c. 103
BCS / Body Condition Score 91
Tolleranza al caldo / Heat Toll. 100
Ind. benes. / Well-being index 104

MORFOLOGIA DAIRYBULLS
Udder Comp. / Mammella 1.88 Body Comp. / Corporatura -0.40
Feet & legs Comp. / Arti & Piedi 0.62 Dairy Comp. / Attitudine lattifera 0.10

DATI PRODUTTIVI
Latte kg / Milk kg +1780
Grasso kg / Fat kg +90
Proteine kg / Protein kg +66
Grasso % / Fat % +0.24
Proteine % / Protein % +0.05
Figlie / Daughters 0
Allevamenti / Herd. 0
Attendibilità % / Rel. 75

MORFOLOGIA
Tipo /Type 1.42
ICM / Udder 1.89
Arti & Piedi / Feet & Legs 1.44

QUALITÀ DEL LATTE
K-caseina AA
B-caseina A2A2

PTAT 1.65 NM$ 803 CM$ 808

Frisona


